REQUISITOS PARA SOLICITAR BECA:

- Ser de nacionalidad salvadorefia.

- Poseer titulo de bachiller o equivalente.

- Si procede de una institucién articulada, demostrar que ha cursado y
aprobado los estudios inmediatos superiores.

- Inscribirse, participar y aprobar curso propedéutico.

- Demostrar que procede de una familia de escasos recursos
econémicos.

- Presentar constancia de buena conducta de la institucion de
Educacién Media que procede.

- Entregar la solicitud de admision y de beca.

- Realizar una entrevista personal.

- Presentar informacion y datos necesarios que permita realizar
estudio socioeconémico.

- Deseos de mejorar tu vida y la de tu familia.

LA BECA INCLUYE:

- Participacion en el curso propedéutico.

- Participacion en el proceso de seleccion.

- Todo lo relacionado a los estudiantes académicos.

- Uso de las instalaciones y servicios modernos.

- Docentes y personal capacitado.

- Estipendio de transporte y alimentacion, segln asignacion.
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TECNICO EN LACTEOS Y CARNICOS TECNICO EN GESTION Y

DESARROLLO TURISTICO.

OBJETIVOS OBJETIVOS

- Desarrollar los saberes cientificos, técnicos y humanos para ser - Desarrollar los saberes técnicos y humanos que permitan la
competentes en la conservacion y procesamientos de alimentos adecuada implementacion de los servicios turisticos en las
lacteos. empresas de alojamiento, restaurantes, tour operadores y guia

de turismo.
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carnicos estrategia laboral y de desarrollo local.

- Fortalecer las habilidades de un segundo idioma, el uso de TIC
y la comunicacion interpersonal requeridas para un adecuado
desarrollo de los servicios turisticos.

- Promover la formacién de una cultura que contribuya a mejorar
el nivel de calidad e inocuidad de la produccién nacional de
alimentos lacteos y carnicos.

- Desarrollar habilidades y destrezas en el estudiante a través de
- Promover el desarrollo de iniciativas de innovacién y la aplicacion de estrategias de gestion cultural que enriquezcan
emprendimiento en el drea de produccion de alimentos lacteos y el turismo en el pais.
carnicos.

- Formar profesionales con sentido de responsabilidad a través
del estudio de las normativas y legislacién turistica del pais.




